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ASTOUXET BRUN..

JEUNESSE

Astoux et Brun, célébre restaurant de fruits de mer du
27 cours Félix Faure, a fété ses 70 ans, toujours dirigé
par la méme famille. Un esprit familial élargi a I'équipe :

§ Les 70 ans du restaurant ont notamment été célébrés par
certains - chef, patissier, écaillers ou serveurs — y lacréationdun visuel

accomplissant une large part, voire toute leur carriére.

Cet anniversaire exceptionnel a été l'occasion de rendre un ‘ ‘
hommage appuyé a ces hommes et ces femmes qui ont pleinement mer : Astoux et Brun ny rche pa
pris part a I'essor de I'établissement cannois, dont I'histoire est lige ¢ changementpourie changement
a celle de la ville (voir encadré).

Nous voul ( ) Stéphanie et Sandrine, la troisiéme génération
Brun, entourent leur pére Jack qui a donné a
Astoux et Brun sa dimension actuelle.




T o = P A »
Le restaurant aujourd’hui affiche une enseigne modernisée et accueille sa clientéle sur une vaste
terrasse élargie aprés la rénovation et piétonnisation du cours Félix Faure.

Histoire(s) a la carte

A la fin des années 40, Maurice et

Marie-Claire Brun, originaires du
Vaucluse, s'installent sur la Céte d'Azur

a Antibes et y ouvrent une droguerie.
Homme d'affaires dans I'ame, Maurice
vend son commerce et rachéte a

Cannes les parts de I'un des fréres
Astoux dans leur boutique de vente de
coquillages. Astoux et Brun « premiére
version », grossiste en coquillages, est
né. Rapidement, les deux associés se
séparent mais la maison conserve le nom
d'Astoux et Brun. Outre la vente en gros,
Maurice fait évoluer I'activité en langant
un concept de dégustation sur le pouce :
« Sur des tables mises un peu partout
Jusque devant chez Ernest », sourit
Sandrine. C'est le fils de Maurice et papa
des deux sceurs, Jack, qui fait prendre

le tournant décisif a I'établissement

ou il travaillait depuis I'dge de 14 ans.
Aprés en avoir pris la direction en 1983, il
rachéte un local contigu en 1988 et, avec
sa jeune sceur Mireille, crée une cuisine
et une salle a I'étage, avec comme
spécialité les fruits de mer et le poisson
extra frais. En 1997, Jack rachéte la
célébre chemiserie voisine Bellone pour
s'agrandir et le restaurant Astoux et Brun
prend sa forme actuelle.




